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附件： 

 

食材采购及配送服务项目采购需求 

 

1．采购内容及要求 

 

1.1 内容 

 

1.1.1 供应商根据采购人要求提供其食堂所需的主副食品，主

要种类有：生鲜肉类、禽蛋类（猪肉、牛肉、鸡、鸭、鱼、

禽蛋等）；蔬菜、瓜果类（各类生鲜蔬菜、瓜果、水果）；粮

油面、干货、调料类（大米、面粉、食用油，各类干货、调

料等）。 

 

1.1.2 采购预算：98000 元（6 个月）。 

 

1.1.3 供应商根据采购人要求将采购的主副食品定时送至指 

定地点。 

送货时间：上午 7 点 30 分之前。 

送货地址：福州市鼓楼区中山路 26 号。 

 

1.2 要求 
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1.2.1 供应商资质 

a、投标人必须是独立的法人企业，具有中华人民共和国法

人资格且具有独立承担民事责任的能力,有能力提供本次采

购货物及服务，具有采购项目经营范围的合格供应商；须提

供有效的企业营业执照、税务登记证复印件（或三证合一的

营业执照复印件）。 

b、必须具备履行合同所必需的设备和专业技术能力的证明

材料（具有《食品卫生许可证》或《食品流通许可证》或《食

品经营许可证》，且期限有效）。 

c、注册资金在 100 万元及以上，配备合格的经营场地，具

备完成配送要求的能力；近 2 年内，在政府部门、国有企业

或大、中型企业拥有一年及以上食堂配送经历。 

d、最近 3 年内在经营活动中没有重大违法、失信记录的书

面声明，信息记录以“信用中国”网站

（ www.creditchina.gov.cn）、中国政府采购网

（ www.ccgp.gov.cn）信用信息查询结果为准（投标人不得

被列入失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单、政府

采购严重违法失信行为记录名单）。 

e、不接受联合体和自然人参与投标。 

 

1.2.2 供应商配送的食品应当符合《产品质量法》和《食品安

全法》等相关法律法规规定的质量标准，未具体约定的应当

符合国家食品安全要求的质量标准；没有国家标准的按照本

省地方标准执行；无国家质量标准或本省地方标准的，按照
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通常标准或者符合合同目的的特定标准履行。所有配送的食

品，适用《福建省食品安全信息追溯管理办法》，要求可追

溯。不得提供腐败变质、油脂酸败、霉变、生虫、污秽不洁、

混有异物或者其他感官性状异常、含有毒有害物质或者被有

毒有害物质污染，可能对人体健康有害的物品。 

 

1.2.3 不得提供未经检疫或者检疫不合格的肉类品（含熟制

品）、蔬菜制品，对带骨头肉制品按要求切块，须当批次《肉

类卫生防疫证明》和蔬菜农药残留检测报告供采购人随时抽

查，抽查发现供应商提供的物资合格证明材料与本批次物资

不符时，每次给予 1000 元处罚。 

 

1.2.4 不得提供假冒、伪劣、过期或者不符合规定包装、卫生

标准的物品。 

 

1.2.5 不得提供来历不明、不能提供相应产品标签的散装物

品。 

 

1.2.6 当天送达食品，在检查过程中发现存在变质腐败、油脂

酸败、霉变、生虫、污秽不洁、混有异物或者其他感官性状

异常、含有毒有害物质或者被有毒有害物质污染，可能对人

体健康有害的物品，供应商必须在当天及时更换货物，如有

造成的损失由供应商承担。 

 



 4 / 11 

 

1.2.7 供应商提供的物资必须达到国家规定的卫生安全标准，

蔬菜、禽蛋、畜禽肉类等食品能够按有相应的质量检疫检验

报告供采购人随时抽查，抽查发现供应商提供的报告与本批

次物资不符时，采购人按本批物资量合同价值的 3 倍给予处

罚。 

 

1.2.8 物资产品在送达采购人指定地点时保质期剩余时间应

在三分之二以上。 

 

1.2.9 如因供应商提供的物资，因质量等问题而使采购人人员

发生食物中毒事件的，供应商将承担相应的法律责任。 

 

1.2.10 供应商配送的食品应无毒、无害，具有完好的形、色、

香、味等性状，并符合下述质量要求： 

 

食用油供货： 

 

食用油为非转基因食用油，品牌必须由采购人指定，应符合

“国家标准一级”产品质量标准。 

 

食用油应外包装完好，有 SC 标志，标明品名、厂名、重量、

生产日期、保质期或保存期、执行标准，剩余保存期不少于

保质期的三分之二，具有产品合格证。具有正常植物油的色

泽、透明度、气味和滋味，无焦臭、酸败及其他异味。 
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面粉供货: 

 

面粉：应符合《馒头用小麦粉》（LS/T 3204-1993）标准指

标要求(遇国家修改标准，自新标准施行之日起采用新标准)；

水分≤14.0%；灰分(以干基计)≤0.70%；粗细度：全部通过

GB36 号筛；湿面筋 25.0%～30.0%；粉质曲线稳定时间≥

3.0min；降落数值≥250s；含砂量≤0.02%；磁性金属物≤

0.003g/Kg；气味、口感：正常。 

 

蔬菜供货: 

 

供应商销售给采购人的蔬菜应当是新鲜、青嫩、干净、无腐

烂、无杂质、无杂草、无黄叶、无老叶、无浸水泡水或注水，

并提供农药残留检测报告。 

 

新鲜指各类蔬菜无腐烂、变质、无臭水伤味、无糟软状态，

尤其是黄、绿豆芽、鲜菌类应保持应有的新鲜度； 

 

青嫩是指绝大多数蔬菜（除冬瓜、南瓜等外）不但青而且嫩；

豆角类及葫芦瓜等要保持青色，外壳不能呈白色；青菜类和

白菜类的外叶折断时不能有丝相连不断连的现象；丝瓜、苦

瓜等折而易断；鲜蒜叶子不黄，头部与杆部一般大小相同； 
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干净、无杂质、无杂草泛指各类蔬菜，特别是根（块）茎类

的蔬菜不能有泥巴，鲜蒜、香葱、香菜、洋葱等的根部要干

净； 

 

无黄叶、老叶主要指青菜、白菜类不能有老叶，鲜蒜、香葱

等的杆部应当见白； 

 

无浸水、泡水或注水主要指白菜类（含花菜）、瓜果类、鲜

菌类及根（块）茎类蔬菜不能浸水、泡水或注水； 

 

净菜率须在 95%以上。 

 

鲜肉供货: 

 

产品为在政府规定的屠宰场所屠杀的生鲜禽畜肉； 

 

产品应符合国家食品安全标准； 

 

产品非病死禽畜肉； 

 

产品非“注水”禽畜肉、母猪肉、老猪肉； 

 

产品应经检验、检疫合格，有相应的检验、检疫证明，有当

地卫生主管部门出具的动物检疫合格证明、有当地政府部门
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定点屠宰厂“瘦肉精”残留检测合格证明和肉品品质检验合格

证供采购人随时抽查，抽查发现供应商提供的证明材料与鲜

肉不符时，采购人按本批鲜肉量合同价值的 3 倍给予处罚。 

 

新鲜的肉类，表面有光泽，颜色均匀，有弹性，不得呈现青

紫色死斑。 

 

副食品供货: 

 

产品无发霉、无变质、无变味、不掺杂、不掺假、不掺水、

干货无受潮； 

 

产品包装应该有产品名 称、厂名、厂址或出产地等，应有

产品质量合格证明； 

 

产品生产厂家应持有卫生许可证； 

 

产品应符合国家食品卫生法规规定的标准。 

 

冻品供货: 

 

冻禽产品应符合国家标准《鲜、冻禽产品》（GB16869－

2005）、《食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品》（GB 

2707-2016），其他冻品应符合相应国家标准。遇国家修改标
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准，自新标准施行之日超采用新标准。 

 

产品无变质、无异味、无腐败、无杂质； 

 

产品无过保质期； 

 

产品非病死禽、畜制品； 

 

产品应经检验、检疫合格； 

 

有冻品厂家合格证明供采购人随时抽查。 

 

水果供货: 

 

果形完整、质地好、新鲜，无影响消费的腐烂变质； 

 

清洁，基本不含可见异物，无坏死斑块，无明显的机械伤，

基本无虫害，无冷害，无异常的外部水分，但冷藏取出后的

冷凝水除外； 

 

无异常气味和味道，发育充分，达到适当的成熟度；带柄时，

其长度不能超过 1 cm。 

 

糕点供货: 
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产品须经过正规厂家生产，并符合《食品安全国家标准 糕

点、面包》（GB 7099-2015）、《糕点通则》（GB/T 20977-2007）

等相关标准； 

 

外包装完好，有 SC 标志，标明品名、厂名、重量、生产日

期、保质期或保存期、执行标准，剩余保存期不少于保质期

的三分之二，具有产品合格证。包装无胀气，破损，具有正

常糕点气味和滋味，无焦臭、酸败及其他异味。 

 

2．采购定价标准 

 

本项目按优惠下浮率报价，结算单价=基准价×（1-下浮率） 

 

2.1 商品基准价以福州永辉超市（鼓屏路店）同期同类商品

零售价格为基准价上限计算结算单价。 

 

2.2 商品基准价不高于福州永辉超市（鼓屏路店）同类商品

的零售价格。 

 

2.3 上述基准价均由供应商提供，采购人将进行随机抽查。

如发现供应商提供的基准价高于前述 1、2 项定价规则所确

定的基准价，双方以前述 1、2 项定价规则所确定的基准价

结算（最近 7 天内的零售价格，均按此基准价重新结算）。



 10 / 11 

 

如一年中出现三次以上类似情形，采购人有权单方面终止合

同。 

 

2.4 供应商所报的折扣系数在合同实施期间保持不变，即不

因市场价格或政策性价格的调整而增减。 

 

2.5 如遇自然灾害等不可预见的因素造成的个别品种价格需

临时做调整的，供应商应遵循当时的市场价格标准，事先与

采购人协商，并书面通知采购人，在采购人确认后方可调整。 

 

3.其他事项 

 

3.1 食材的采购款，按月据实结算。供应商每月 7 日前出具

增值税普通发票，采购人根据发票 10 个工作日内支付供应

商上个月采购款。 

 

3.2 食材签收过程中，如发现所送食材重量短缺部分超过采

购量的 10%，采购人按食材短缺部分价值的 3 倍给予处罚。 

 

3.3 供应商应严格按照投标文件、合同以及相关政策规定为

采购人主供应所需副主食品，否则采购人有权根据相关法规

进行处罚或有权单方面终止合同。 

 

3.4 由于供应商原因导致一次 10 人以上食品安全事件，采购
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人有权终止合同，供应商需按相关规定进行赔偿。 

 

3.5 须根据配送物资的种类配备运输车辆。 


